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SLVJ] Bless ubicado den L el Hotel BLESS
) Ko Madrid en el centro de la ciudad ofrece un
‘ PR . . entorno excepcional para la celebracién de
é | ~ -y ’ cualq ,{-tibo de j%nto.
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OS | ‘ ustlngue de un restaurante convq\c onal es
,/, ra apuesta por la fusion de sabores y técnicas
ales japonesas con un toque contemporaneo.




MENU SHIKA LR e

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamilta Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Spicv Salmon Roll
Relleno de salmdn, cebollino, spicy mayo y aguacate, con topping de salmon, wonton
crispy y aderezo de maracuya y anguila.

Kampachi Tiradito

Laminas de kampachi sobre cama de leche de tigre de aji amarillo y aceite verde,
acompanadas de laminas de pomelo, polvo de miso, polvo de gochujang y polvo
de nori, con topping de microcilantro y aji serrano.

Truffled Mushrooms Dumplings

Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Wok Veggie I'ried Rice

Arroz al wok con maiz, coliflor, cebollino y repollo rojo encurtido.

Grilled and Glazed Lamb Shank

Cordero glaseado con salsa teriyaki, wonton crispy y acompanado de coles de
bruselas en salsa kimchee.

Ichigo & Cream

Crema de chocolate blanco, crujiente de chocolate y café, acompanado de frutos
rojos.

Bodega

VANIDADE D.O RIAS BAIXAS
POMAL ROSADO D.O RIOJA
LEGARIS ROBLE D.O RIBERA DEL DUERO

85C€

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGCA, REFRESCOS Y AGUA)
TIEMPO MAXIMO DE BEBIDA 90 MIN
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES




MENUZO

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla
trufada.

Sampler de Sashimis
King salmon, Akami, Hamachi.

Spicy TunaRoll
Relleno de atun, wonton crispy, cebollino, spicy mayo, con topping de aguacate y
base de tofu-feta.

King Salmon Tiradito
Tiradito de salmon, polvo de gochujang, miso, vinagre de yuzu y micro shiso.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada

Arroz conPato al Wok
Arroz frito salteado al wok con setas, vegetales de temporada y pato asado.

Solomillo de Res
Solomillo glaseado de holandesa de yuzu con setas a la robata.

Yuzu & YuzuPie

Crema y sorbete de yuzu sobre bizcocho, crocante de pistacho y merengues secos.

Bodega

VANIDADE D.O RIAS BAIXAS
POMAL ROSADO D.O RIOJA
LEGARIS ROBLE D.O RIBERA DEL DUERO

110 €

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA)
TIEMPO MAXIMO DE BEBIDA 90 MIN
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES
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MENUTORA

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Sampler de Sashimis
King salmon, Akami, Hamachi.

Caviar Tuna Tiradito
Tartar de tomate, kizami wasabi, caviar y AOVE.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Crudo de Vieiras
Vieras con mermelada de piel de naranjas y garlic ponzu, aceite de sésamo, sal negra
y terminado con kaiso salad.

Brocheta de Pulpo |
Brocheta de pulpo glaseada con mantequilla de shiso y topping de microcilantro y aceite de oliva. ‘x“
Wagvu A5 SN

Wagyu japonés a la robata.

\

Patatas Triple Coccion -

Confitadas por dentro, crocantes por fuera.

Coconul Tres Leches

Tres leches, coco caramelizado, crema chantilli, naranja y helado de coco.

Bodega

LA PROVINCIA V.T. CASTILLA Y LEON
VICTORIA ROSADO V.T. CASTILLA Y LEON
JOSE PARIENTE, D.O. RUEDA

115 €

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA)
TIEMPO MAXIMO DE BEBIDA 120 MIN
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES



MENU COCTEL.

MENUINU

Wakame Kuy Kuy Salad

Mango maduro, mango verde, rabano rojo, pepino.

Spicy TunaRoll

Relleno de atun, wonton crispy, cebollino, spicy mayo, con topping de aguacate y
base de tofu-feta.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompahado de mantequilla trufada.

Salmon Crispy Rice
King salmon, spicy mayo, ikura y cilantro.

Brocheta de Langostino Tempura

Brocheta de langostino crocante acompanado de salsa mayo chipotle.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Pulpo
Dado de pulpo sobre parmentier shiso.

Brochetas de Pollo en Salsa Miso
En salsa de miso blanco con topping de cebollino.

Wok Veggie I'ried Rice

Arroz al wok con maiz, coliflor, cebollino y repollo rojo encurtido.

Ichigo & Cream

Crema de chocolate blanco, crujiente de chocolate y café acompanado de frutos rojos.

Bodega

VANIDADE D.O RIAS BAIXAS
POMAL ROSADO D.O RIOJA
LEGARIS ROBLE D.O RIBERA DEL DUERO

80C

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COCTEL (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA))
TIEMPO MAXIMO DE BEBIDA 90 MIN
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 30 COMENSALES

SLVJ GROUP




MENU COCTEL.

MENU KAME

Wakame Kuv Kuy Salad

Mango maduro, mango verde, rabano rojo, pepino.

Zamburina
A la robata con mantequilla de shiso sobre cama de bisquet y topping de itogaki.

Spicy SalmonRoll
Relleno de salmon, cebollino, spicy mayo y aguacate, con topping de salmon, wonton
crispy y aderezo de maracuya y anguila.

WagvuRoll

Relleno de acelga roja salteada, aguacate y esparragos con topping de tartar de
wagyu A5 y salsa de chily.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Rock Shrimp Tempura

Langostinos tempurizados con wasabi, kale frito y cebollino.

Truffled Mushrooms Dumplings

Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Tuna Crispyv Rice

Atun, spicy mayo, huevas de tobiko negro y cilantro.

Brioche de SecretoIbérico

Brioche de secreto ibérico marinado en salsa teriyaki, hoja de shisho verde y topping de
wonton crispy.

BrochelasdeRes
Ternera acompanados de salsa teriyaki.

Arroz conPato al Wok

Arroz frito salteado al wok con setas, vegetales de temporada y pato asado.

Coconut TresLeches

Tres leches, coco caramelizado, crema chantilliy lima.

Bodega

JOSE PARIENTE, D.O. RUEDA )
VICTORIA ROSADO V.T. CASTILLA'Y LEON
LA PROVINCIA V.T. CASTILLAY LEON

05€C

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COCTEL (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA)
TIEMPO MAXIMO DE BEBIDA 120 MIN
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 30 COMENSALES

SLVJ GROUP




MENUSARU

MENU DISPONIBLE DE DOMINGO A JUEVES EN SERVICIO DE COMIDAS

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Spicy SalmonRoll
Relleno de salmdn, cebollino, spicy mayo y aguacate, con topping de salmon, wonton
crispy y aderezo de maracuya y anguila.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Tiradito de Atan

Tartar de tomate, kizami wasabi y aceite de oliva.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada

Arroz conPato al Wok
Arroz frito salteado al wok con setas, vegetales de temporada y pato asado.

Ichigo & Cream

Crema de chocolate blanco, crujiente de chocolate y café acompanado de frutos rojos.

Incluye 2bebidas por persona(Cerveza, copade vino,refrescos o agua).

10 €

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES

SLVJ GROUP







SLVJ GROUP

OPENBAR
STANDARD PREMIUM

BOMBAY SAPPHIRE - LARIOS 12 GINMARE - ROKUGIN - G VINE
Gin Gin
SANTA TERESA GRANRESERVA - BRUGALEXTRA VIEJO BACARDIS8 ANOS - BRUGAL 1888
Ron Ron
J.W RED LABEL - WHITE LABEL - JACK DANIEL'S JWBLACKLABEL -DEWAR S12- TOKISUNTORY
Whisky Whisky
ABSOLUT GRLEY GOOSE
Vodka Vodka
23.00€ - 23.00¢€ 33.00€ - 33.00¢€
18,00€ - 16.,00¢€ 27.50€ - 18.50¢€

TICKETS COPA

En caso contratar tickets de copas canjeables en barra, estos solo seran validos en el evento y no se reembolsara el importe
de los no consumidos.

e Ticket de copa de marcas Standard: 13€/ud
e Ticket de copa de marcas Premium: 16€/ud

Precios con IVA incluido.




WELCOME DRINK o o —

Precio por persona

COPADECAVADEBIENVENIDA
6.60C€C

COPADE CHAMPAGNE DE BIENVENIDA
17,00€

BARRALIBRESOI'T
15.00€ 30mMiNnuTOS

BARRALIBRESOFT
18.00€C 1Hora

COCTELPERSONALIZADO
16.50€

TORRE CHAMPAGNE

Precios sujetos a variacion por numero de personas

TORREDE CHAMPAGNE - 100 COPAS
1.900€

TORREDE CAVA 100 COPAS
900¢€

Precios con IVA incluido.




SLVJ GROUP

Cocleleria

Descubre nuestra seleccion de cocteles de autor,
incliyela en tu evento y sorprende a tus invitados.




.
Show

Deja que nuestro show sea el
momento que todos tus
invitados recordaran del eve
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SalaRhino _ 2

ﬁAforo céctel: 180 pax
f™Aforo sentados: 100 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.




Reservadolki

lii Aforo céctel: 30 pax
f™h Aforo sentados: 18 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.
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Reservado Honne

lii Aforo céctel: No aplica.

™t Aforo sentados: 12 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.



Sala Marfil

ﬁ Aforo céctel: 100 pax
f™* Aforo sentados: 60 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.




ClubFetén

ﬁ Aforo céctel: 150 pax

f™r Aforo sentados: 60 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.
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SLVJ GROUP

(

s

Bolera

Bolera incluida cuando se contrata la exclusividad del club.

14:00 - 18:00: 400€/h

18:00 - 20:00: 600€/h
20:00 - 00:00: Se requiere exclusividad del espacio

00:00 - Cierre: 750€/h

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.
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Room Club

ﬁ Aforo céctel: No aplica.

f™ Aforo sentados: 14 pax

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.




SLVJ GROUP

Condiciones de contratacion

e Para la reserva del espacio se abonara el 50% del total del evento.

e 72 horas laborables antes del evento se cerrara el numero definitivo de asistentes, del cual se podra subir, bajo
consulta y aprobacidon por parte del restaurante, pero no bajar.

e El pago del 50% pendiente, se realizara con el cierre definitivo de asistentes, 72 horas laborables antes del evento.

e Los pagos se realizan en el siguiente numero de cuenta: ES51 0061 0196 0801 9966 0114 (SALVAJE MAD LAB, S.L.)

e 72 horas laborables antes del evento, se comunicardn los menus de alergias/intolerancias, de no ser asi, se servira el
menu contratado y si es necesario pedir platos adicionales se cobraran como un extra al precio que refleje la carta.

e El evento no se llevard a cabo si no se ha recibido en cuenta el T00% del importe del mismo antes de comenzar.

Condiciones de cancelacion

e Si el evento se cancela con 30 dias o mas de antelacion no tendra coste.
e Sise cancela con menos de 30 dias de antelacion tendra un coste del 50% de |la reserva depositada.
e Sise cancela con menos de 15 dias de antelacion tendra un coste del T00% de |la reserva depositada.

En Noviembre y Diciembre se aplicaran condiciones de cancelacion especiales:
e S/ el evento se cancela con 45 dias o mas de antelacion no tendra coste.
e Sise cancela con menos de 45 dias de antelacion tendra un coste del 50% de |la reserva depositada.
e Sise cancela con menos de 30 dias de antelacion tendra un coste del 100% de la reserva depositada.
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